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RISTORANTE DA EMILIANA - BRA
PER PRENOTAZIONI: 0172.412475

Data: 6 luglio

MENU DELLA SERATA Inizio servizio ore 20.00
Menu della serata:

- aperitivo con entrée

- fantasia del mare

- lasagne al forno al ragu di pesce

« trecce di branzino con caponatina

- dolce

- caffe

< acqua

MENU SPETTATORI DEL REGIO /Inizio servizio ore 18.00
Menu della serata:

- fantasia del mare

« 1 bicchiere di vino

«acqua

- dolce

Costo della cena: 30,00 Euro (vini a parte)
Costo della cena “Regio”: 18,00 Euro
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Via Pollenzo 8/A - Bra (CN) -Tel.: 0172.412475

La Storia:
Emiliana Rampado ha trasformato la sua passione per la cucina del
pesce, insolita per la provincia cuneese, in una professione: dal 1989 ge-
stisce infatti la Pescheria- Gastronomia “Rampado” e dall'estate 2007 al-
lieta i palati della sua affezionata clientela nel suo nuovo ristorante “Da
Emiliana”

Il Ristorante:

Il ristorante “Da Emiliana” € un luogo di raffinati piaceri culinari che ac-
coglie con garbo quella clientela amante del pesce, che ricerca la qualita
del prodotto e del servizio.

Si offre un ampio menu di antipasti, primi e secondi a base di pesce per
deliziare i palati piu esigenti. Alcuni esempi: I'anguilla in carpione, il bac-
cala mantecato, sushi, sashimi, zuppa di pesce e molto altro.

Tra i primi spiccano per fantasia ed originalita gli gnocchi di trota e quelli
di branzino.

Vini: oltre 120 etichette non solo nazionali; ottima scelta di distillati.

La Gastronomia:

| piatti preparati da Emiliana e dal suo staff soddisfano i palati piu esi-
genti: vengono proposte infatti sia le pietanze piu classiche, quali insa-
lata di mare, zuppa di pesce, fritto misto, baccala alla veneziana, che
portate piu esotiche, quali il sushi, il sashimi, la paella.

Specialita: rane e lumache.

La Pescheria:

Il pesce in banco arriva fresco ogni giorno. Viene offerta un’ampia va-
rieta di pesce pregiato pescato nel Mar Mediterraneo, un vasto assorti-
mento di frutti di mare, il salutare pesce azzurro, aragoste ed astici vivi in
vasca.

Sito internet ed email:
www.daemiliana.it - info@daemiliana.it



