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GASTRONOMIA IL GHIOTTO (RACCONIGI)
E RISTORANTE IL GROTTINO (SANTENA)

PRESENTANO: LA RAVIOLATA
DEGUSTAZIONE DI PASTA RIPIENA

Per prenotazioni: Il Ghiotto: 0172.86184
Il Grottino: 011.9491443

Data: mercoledi 23 giugno
Inizio servizio ore 19.00

MENU

Roselloni alla trota salmonata con crema alle mandorle
Roselloni neri al branzino conditi al Pachino
Abbinamento vino Chardonnay Piemonte d.o.c.

Sorbetto al limone

Mezzelune alla borragine alla genovese (pesto fagiolini e patate)
Rosette rosse alla rucola condite al cuore di bue
Abbinamento vino Grignolino dAsti d.o.c.

Ravioloni al Raschera d.o.p. con funghi porcini
Ravioloni verdi agli asparagi con burro e nocciole d’Alba
Abbinamento vino Dolcetto d’Alba d.o.c.

Agnolotti piemontesi (arost, ris e coj) al sugo d’arrosto
Langaroli al brasato al sugo di brasato al Nebbiolo
Abbinamento vino Barbaresco d.o.c.g.

Cappellacci dolci alla zucca e mostarda di Cremona
con pere e cioccolato
Abbinamento vino Malvasia Piemonte d.o.c.

Menu a 25,00 € bevande escluse
Menu a 35,00 € con degustazione vino in abbinamento a bicchiere ogni
portata (acqua e caffé inclusi




